Unserr Menii zum Wochenende

Komponiert aus tagesfrischem Angebot
unter Berlcksichtigung regionaler und saisonaler Produkte.

Kleine Einstimmung
mit ofenfrischem Dinkelmini

(o]

Cremige Suppe aus Wintergemuse
8,80 €

(o]

Salatvorspeise
mit Gelbe-Bete-Carpaccio und marinierten Belugalinsen

12,80 €
(o]
Hausgemachter Brezel-Weckknddel Hirschrickensteak Steinbuttfilet aus Isldander Wildfang
Pfannengemse, Steinchampignons hausgemachte Dinkelspatzle a la provencale
und feine SoRe Rotkohl, Preiselbeeren neue Iptinger Kartoffeln
29,80 € oder 36,80 €

Rickensteak vom Weidekalb
Steinchampignons, Pfannengemse
neue Iptinger Kartoffeln

36,80 €

4-Gang Menl 49,80 € 4-Gang Men( 59,80 €

4-Gang Men( 59,80 €

(o]

Schoko-Mousse auf Fruchtpiree
Mandeln und flissige Schokolade

8,80 €

Zwischengerichte:

In kretischem Olivendl gebratenes Gemise
mit mediterranen Krdautern

16,80 €

Atlantik-Rotgarnelen a la provencale
21,80 €




